InterAmerican

Brazil COFFEE

Santos

Farm Information

Brazil

Country: Brazil j
Region: Minas Gerais
Altitude: 900-1,250 masl.

Harvest Period: May - September

Brazil Santos is a 100 percent blend that consistently captures the qualities this region is Coffees
celebrated for: a well-balanced body, sweet chocolate and citric notes, and a light acidity.

It’s a profile that has been carefully established over time, thanks to our close relation-

This coffee is sweet, with a light acidity and
well-balanced, round body. Flavours of nuts and
chocolate with hints of fruits.

ship with Stockler, our sister export company in Brazil. In southwestern Minas Gerais, is
known for its homogeneous climate and altitude. The average temperature is around 68°F,
an average rainfall of 1,600 mm falls reliably from December to March, and the altitude

lightly rolls from 900 to 1,250 meters above sea level. Such consistency is a big help to

producers—who can focus on quality and production, instead of the weather—and to our

colleagues at Stockler Variety: Mundo Novo, Catuaf and
o Bourbon

“The main thing is the uniformity,” says Alexandre Ferraz, a Q Grader and Coffee Trader.

“The weather conditions allow for a lot of control, and the farmers are very professional Processing:  Natural

and very high tech. Their use of harvesting machines, for example, allows them to better

control the exact moment to harvest, which also contributes to uniformity.”

It’s home to approximately 140,000 hectares of dedicated coffee production and approx-

imately 3,600 coffee producers, the majority of whom are organized into large coop-

eratives. Stockler enjoys working with the same farmers, and has strong relationships

across the region, but the contributors to Santos change each year, as the focus in on an W
absolutely consistent cup profile.

For Brazil Santos, a consistent cup profile is the priority.
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Region: Minas Gerais

Anbauhohe: 900-1,250 masl.

Erntezeit: May - September

Brazil Santos ist eine 100-prozentige Mischung, die die Qualitaten, fiir die diese Region beriihmt ist, Kaﬂ?ees

konsequent einfangt: ein ausgewogener Korper, siiBe Schokoladen- und Zitrusnoten und eine leichte

Saure. Dieses Profil hat sich im Laufe der Zeit dank unserer engen Beziehung zu Stockler, unserem
Schwester-Exportunternehmen in Brasilien, sorgfaltig herausgebildet. Der Siidwesten von Minas

Dieser Kaffee ist siiB, hat eine leichte Saure und einen

ausgewogenen, runden Korper. Aromen von Niissen

Gerais ist flir sein homogenes Klima und seine Hohenlage bekannt. Die Durchschnittstemperatur
liegt bei ca. 68°F, die durchschnittliche Niederschlagsmenge von 1.600 mm fallt zuverldssig von
Dezember bis Marz, und die Hohenlage bewegt sich leicht zwischen 900 und 1.250 Metern (iber m
dem Meeresspiegel. Diese Bestandigkeit ist eine groBe Hilfe fiir die Erzeuger, die sich auf Qualitat

und Produktion konzentrieren konnen, anstatt sich mit dem Wetter herumzuschlagen, und fiir die Varietat:
Kollegen von Stockler.
“Das Wichtigste ist die GleichmaBigkeit”, sagt Alexandre Ferraz, ein Q Grader und Kaffeehéndler. Aufbereitung:

“Die Wetterbedingungen lassen sich gut kontrollieren, und die Bauern sind sehr professionell und
hochtechnisiert. Durch den Einsatz von Erntemaschinen konnen sie beispielsweise den genauen
Erntezeitpunkt besser kontrollieren, was ebenfalls zur Einheitlichkeit beitragt.

Auf rund 140.000 Hektar wird Kaffee angebaut und es gibt etwa 3.600 Kaffeeproduzenten, von de-
nen die meisten in groBen Kooperativen organisiert sind. Stockler arbeitet gerne mit denselben Bau-
ern zusammen und unterhalt enge Beziehungen in der gesamten Region, aber die Lieferanten von
Santos wechseln jedes Jahr, da der Schwerpunkt auf einem absolut einheitlichen Tassenprofil liegt.
Fiir Brazil Santos ist ein einheitliches Tassenprofil die Prioritat.
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und Schokolade mit einem Hauch von Friichten.

Schokolade

Mundo Novo, Catuai and
Bourbon

: Natural
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